FABRIQUE ANNEXE
Soumission – Table d’hôte 75$
Date de la demande: 2024
	Date: Mercredi 16 octobre 2024
Décoration : 
Heure d’arrivée : 
Heure du repas:  Soir
	GROUPE : 
Contact : Michel Lallier
Tel : 514.212.1409
Courriel : 

	NOMBRE prévu : 30-40
Nombre confirmé * : Lundi 14 octobre avant midi
Confirmé le : 
	TYPE D’ÉVÉNEMENT : Repas d’affaire
Package : Table d’hôte 75$
Salle Utilisée : La Fabrique Annexe
Aménagement de la Salle : 1 table

	MENU- PACKAGE (exemple de menu)
1st Course (Canapés)
- Seasonal oysters
- Quebec cheese gougère
- Mushroom arancini
2nd Course (Entrées)
Quebec buffalo mozzarella, shiitake, portobello button mushrooms, fiddlehead ferns, coriander-grapefruit vinaigrette, hummus, hazelnuts

***
Salmon tartare, rhubarb, feta, sorrel, jalapeños, apple, shallot in mirin, green olives
***
Rabbit and smoked pork porchetta stuffed with pepper, tomato, and Kalamata olives, mint and jalapeño foam, marinated turnip, grilled naan bread
3th Course (Plats principaux)
Risotto, asparagus, grilled halloumi, shiitake, basil, rhubarb, hazelnuts with Vadouvan

***
Halibut, falafel, sautéed asparagus and cauliflower, artichoke broth, fennel
***
Magret duck breast, muesli, wild mushroom-tarragon croquette, cherry, barigoule of celery root and artichoke
4th Course (Desserts)
Molten chocolate cake, light espresso cream, blueberry jam
***
Rhubarb verrine, light fig cream, lemon foam, brioche croutons
	DRINKS (BOISSONS)
Appetiser (Apéritif):
Bouteille de bulles style Crémant d’Alsace  90$/btl ou cocktail maison
Wine (Vins) : 1/3 btl de vin / pers. (70$/btl)
Exemple :

White (Blanc) :

Piemonte Belloti Bianco 2022, Cascina Degli Ulivi

Ou 

Muscadet Sèvre et Maine Gras Moutons 2021, La Pépière 

Ou

Autriche Kremstal Grüner Von Den Terrassen 2022, Sepp Moser

Red (Rouge):

Chinon Les Silices-Esprit des Terriens 2019, Les Lambert

Ou

Valpolicella Superiore 2020, Musella

Ou 

Autriche Blaufrankisch Kalkstein 2022, Claus Preisinger

Water (Eau):
Eau régulière ou gazeuse St Justin (7,50$/btl) 
Coffee (Café) :

Allongé, latte, cappuccino – entre 3,50$-4,50$



	ALLERGIES


	

	DEMANDES SPECIALES


	Projection budgétaire pour 30 personnes
Forfait nourriture : 75$/pers = 2.250$
Apéritif : 540$

Vins 1/3 btl de vin/pers  : 700$

St Justin : 45$

Café : 56,25$ 

Sous-total : 3.591,25$ - Taxes :537,79$ -      Pourboires 18% : 743,59$ - TOTAL :  4.872,63$
A payer le : le jour-même 
Facture : 1 seule

	
	*Note : Le nombre de personne garantie est le nombre de personnes qui vous sera facturé.

	
	


Prière de signer et dater cette feuille de fonction en guise 
 de confirmation et nous la faire parvenir par courriel :                           
                fabrique.annexe(signature et date)

